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Самый современный

Недавно в печати были опубликованы социалистические обязательства коллективов стро­
ительных организаций, предприятий агропромышленного комплекса страны — инициаторов
соревнования за ускорение строительства, досрочный ввод в действие и освоение мощностей
по переработке сельскохозяйственной продукции, увеличение выпуска продовольственных
товаров на 1983 и последующие годы одиннадцатой пятилетки.

Среди объектов, признанных важнейшими в стране по переработке сельскохозяйственной
продукции, в обязательствах названы строящиеся мощности по производству сыра в г. Пере­
славле-Залесском.

В этом году в Переславле ещё одним современным предприятием станет больше: в строй
войдёт новый маслосырзавод, цехи которого уже высятся на восточной окраине города.

Что из себя представляет старый маслосырзавод? Повышенная влажность, резкие колебания
температуры. Многие операции выполняются вручную, «на глазок». Надо отдать должное
мастерам своего дела — их выручает опыт. Но сколько хлопот доставляет мойка оборудования
и молоковозов! Кроме того, помещения расположены на разных этажах и даже в подвалах, куда
дневной свет не проникает. Что и говорить: работать здесь трудно и условия труда нелёгкие.

Однако ждать улучшений осталось недолго: к концу этого года сыро- и маслоделы получат
в своё распоряжение новые производственные помещения, новое оборудование, изготовленное
в Венгрии и ГДР.

Сейчас здесь вовсю кипит работа: монтажники, электрики, механизаторы УМСР, сантех­
ники — дел всем хватает.

Вот главный корпус. Впечатляют его габариты: длина — 200 метров, ширина — 60, а высота
не в полтора человеческих роста, как на старом заводе, а в пять-шесть раз больше.

— В сутки завод будет перерабатывать 270 тонн молока, что в пять раз превосходит
мощность старого производства, — поясняет главный инженер строящегося завода С. Б. Рыжов.

Из главного корпуса будет выходить готовая продукция — масло, сыры, ряженка, кефир,
творог, сырки, пастеризованное молоко.

Но есть ещё корпус, не менее важный, чем главный — здесь расположится производ­
ство заменителей цельного молока, или коротко, ЗЦМ. Благодаря ему производство будет
безотходным.

ЗЦМ сейчас у всех на устах. Дело в том, что это производство предстоит ввести в эксплуата­
цию уже в июле. В том есть большая необходимость: если сыворотка на старом заводе, что греха
таить, нередко выливается в канализацию, то здесь она превратится в питательный порошок,
который можно использовать при скармливании животным, а из обрата, пахты получится сухое
молоко. Монтаж оборудования выполнен сейчас на 70 процентов.

Проходим в приёмное отделение. Здесь одновременно могут вести слив сразу шесть машин
в восемь цилиндрических танков по 30 тонн каждый. Они уже смонтированы и будто застыли
в немом ожидании — блестят и сияют — так и кажется, что в их округлые бока вплавлено
само солнце. Нержавеющая сталь — основной металл, из которого выполнены молокопроводы,
ванны, сепараторы.

Мощные кондиционеры обеспечат постоянную температуру и необходимый режим влажности
в помещениях.

Все основные процессы на заводе будут механизированы и автоматизированы. Уже во время
приёмки будет автоматически производиться замер плотности молока, его количество, тем­
пература, жирность. Самописцы выдадут информацию, заполнят контрольный чек. Оператор
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по показаниям уровнемера, выведенного на щит управления, определит, в какой танк вести
приём, и с помощью насоса скачает молоко из цистерны.

Обычно много хлопот на старом производстве доставляет мойка автоцистерны, здесь же
растворы нужной температуры будут сами подаваться в цистерну — циркулирующая смесь
вымоет стенки лучше самой усердной хозяйки и за считанные минуты.

На старом производстве женщины буквально нянчат головки сыра — в ванну из ванны,
туда, сюда — и всё на руках. А здесь контейнеры с вкусной продукцией осторожно поднимет
механический захват.

С помощью автоматики будет вестись подогрев и охлаждение сливок в отделении произ­
водства масла, а пастеризованное молоко заливаться в бутылки и пакеты. Автоматы возьмут
на себя и фасовку сметаны в полистирольные стаканчики — при минимальном участии человека,
ему отведена роль контролёра.

А ещё на новом маслосырзаводе имеется холодильное отделение — тоже просторное и светлое,
столовая на 50 мест, раздевалки, душевые комнаты. В общем, всё продумано до мелочей, чтобы
человек был максимально доволен условиями труда.

Всё это должно начать действовать не позднее 7 ноября, как записано в областных
социалистических обязательствах. А пока здесь всё подчинено нарастающему трудовому ритму,
который определяет «Рабочая эстафета», объединяющая всех участников строительства.

Действует штаб стройки. По-деловому ведёт его А. А. Сергеев, начальник СУ-1 треста
«Переславльстрой». Штаб упорно добивается необходимой слаженности и чёткости в работе,
которая нужна на пусковом объекте.

Лучше других работают сейчас сантехники и электромонтажники. Но не обходится и без
«тупиков». Самое главное то, что дирекция строящегося завода, который относится к Ярослав­
скому производственному объединению молочной промышленности, до сих пор не открыла
на этот год финансирование стройки. Заказчик сдерживает дальнейшее развитие «Рабочей
эстафеты».

На сегодня на строительстве маслосырзавода выполнено работ на 345 тысяч рублей, что
больше запланированного на 75 тысяч. Сохраняется темп работ, необходимый для того, чтобы
ввод нового завода состоялся в ноябре, как и намечено.
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